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Wg rozdzielnika

Dot. postgpowania na: dostawe¢ artykulow spozywczych dla Szpitala Zachodniego w Grodzisku
Mazowieckim — nr procedury 236/4-8/19 .

Zgodnie z Art. 4 pkt. 8 ustawy — Prawo zaméwien publicznych zapraszamy do zlozenia do
dnia 22.03.2019 r. aktualnej oferty na : dostawe artykutdéw spozywczych dla Szpitala Zachodniego
w Grodzisku Mazowieckim zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia — zalgcznik nr 5.

Wymagania jakosciowe dla przyjmowanych towarow:

Przyprawy ziolowe i z importu powinny posiada¢ atest jako$ciowy wystawiony przez
uprawnione do tego instytucje, o odpowiednio dlugim terminie przydatnosci do spozycia,
zapach silny, ostry, bez obcych zapachow, smak wiasciwy dla danej przyprawy. Cechy dys-
kwalifikujace przyprawy to obecnos$¢ szkodnikow zywych i1 martwych, plesni, §wiadczaca o
nieszczelnym opakowaniu lub zawilgoceniu przypraw czy niedostatecznym ich wysuszeniu.
Ryz, makaron, kasze- ziarna zdrowe, dojrzale, czyste, wolne od zywych i martwych szkod-
nikow.

Thuszcze- Swieze, bez objawdw zjelczenia, o wystarczajgco dlugim terminie przydatnosci do
spozycia.

Kawa, herbata, kakao- opakowania szczelne, nieuszkodzone, wystarczajaco dhugi okres
przydatnosci do spozycia, surowiec nie zawilgocony, o charakterystycznym dla swojego
typu zapachu.

Dodatki smakowe:

S6l- biata, o smaku stonym bez gorzkiego posmaku, nie zbrylona.

Cukier, cukier puder- biaty, bez zanieczyszczen, nie zbrylony.

Konserwy warzywne i owocowe:

Groszek, kukurydza: konsystencja zwarta, nie rozpadajaca si¢ w czasie mieszania, ziarna
bez przebarwien, nieodpowiedni jest obcy smak 1 zapach.

Ogorki: zalewa klarowna z lekka opalizacja o barwie zoéltawozielonej, ogorki jedrne,
chrupkie, barwy oliwkowozielonej, zapach i1 smak charakterystyczny dla ogdrkow.

Papryka: zalewa klarowna, barwa papryki czerwona, smak stodko-kwasny, konsystencja
zwarta.

Rodzynki: czyste, bez zanieczyszczen mechanicznych, nie porazone przez szkodniki. Dla
rodzynek nieodpowiedni smak 1 zapach gorzki, jetki, stgchly.

Produkty maczne - bez obcych posmakoéw, bez §ladow zwilgocenia, bez szkodnikow.

Zamawiajacy wymaga :

Dyrekcja: tel.(22) 755 91 11, fax: (22) 755 91 09, www.szpitalzachodni.pl,
Konto PKO BP S.A.06 1440 1101 0000 0000 0808 1476
REGON: 000311639 NIP 529-10-04-702




- aby wykonawca mial wdrozony system HACCP

- aby produkty mialy zachowany terminem waznosci

- aby opakowania produktow byly nie uszkodzone

- aby produkty byty w opakowaniach dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig

- aby pojemniki pozostawaly u Zamawiajacego na wymian¢ do czasu nast¢gpnej dostawy

- aby opakowanie jednostkowe towaru dostarczanego do magazynu posiadato opis w jezyku
polskim : nazwa, waga, sktad, data waznosci

Zgodnie z zaleceniami sanepidu zamawiajgcy wymaga:

Oznakowanie na produktach spozywczych musi by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Parla-
mentu Europejskiego i Rady Nr 1169 /2011 z dnia 25.10.2011 roku.

Oznakowanie nie moze wprowadza¢ w blad konsumenta w zakresie charakterystyki
srodka spozywczego w tym przypisywania Srodkowi spozywczemu dzialania wlasciwo-
sci, ktorych on nie posiada.

Oznakowanie musi by¢ zrozumiale dla konsumenta czytelnie napisane posiada¢ termin
przydatnosci do spozycia, lub date minimalnej trwalosci '"najlepiej spozy¢ przed', Nr
partii surowca . Produkt powinien by¢ identyfikowalny (skad pochodzi gdzie produko-
wany itp.

Termin realizacji zamowienia:

1. Termin wykonania zaméwienia : w okresie 12 miesiecy od daty podpisania umowy — realizacja
sukcesywna w ciggu maksymalnie 3 dni roboczych od daty otrzymania zamowienia
jednostkowego .

2. Miejsce realizacji zamowienia: Szpital Zachodni w Grodzisku Mazowieckim, ul. Daleka 11.

INFORMACJA O WYMAGANYCH DOKUMENTACH

1.Wypehiony i podpisany ,,Formularz Ofertowy" i,,Cenowy” stanowigcy Zatagcznik nr 1 12
do Zapytania Ofertowego.

2.Aktualny odpis z wlasciwego rejestru albo aktualne za§wiadczenie o wpisie do ewidencji
dziatalnos$ci gospodarczej lub inny dokument uprawniajacy do prowadzenia dziatalnosci w
zakresie przedmiotu zamowienia (kopia poswiadczona przez Wykonawce za zgodnos$¢ z ory-
ginatem)

3. Oswiadczenie Wykonawcy, ze posiada wdrozony system HACCP.

4. Dane do kontaktu (Tel. E-mail itp.)

INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z. WYKONAWCAMI

Wykonawca moze zwroci¢ si¢ do Zamawiajacego z zapytaniem kierujac je na pismie.

Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwlocznie, jednak nie pozniej niz na 2 dni przed upltywem
terminu sktadania ofert, - pod warunkiem ze wniosek o wyjasnienie wptynat do zamawiajacego nie
p6zniej niz do konca dnia, w ktorym uptywa potowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.",

Wyjasnienia zostang umieszczone na stronie internetowej zamawiajacego.

Wszelkie pytania dotyczace prowadzonego postgpowania nalezy kierowacé faksem lub drogg elek-
troniczng, nr faksu, adres e-mail Zamawiajgcego:

Magdalena Lonc tel: 227559115 fax: 2275591 10

adres e-mail: zp.lonc@szpitalzachodni.pl

od poniedziatku do pigtku w godz. 8.00 — 14.00.
TERMIN ZWIAZANIA OFERTA



Wykonawcy sg zwigzani ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu rozpoczyna si¢ wraz z uptywem
terminu skfadania ofert.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERTY

1.Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem 1 zloZzeniem oferty ponosi Wykonawca.

2.0ferta musi odpowiadac tresci i wymaganiom okreslonym w niniejszym zapytaniu ofertowym.
3. Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czgSciowych na kazdy pakiet oddzielnie nie dopuszcza
si¢ dzielenia pakietoéw . Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

4.Z%ozenie wickszej liczby ofert lub zlozenie oferty wariantowej spowoduje odrzucenie wszystkich
ofert ztozonych przez Wykonawce.

5.0ferta winna by¢ sporzadzona na ,,Formularzu Ofertowym” stanowigcym Zalgcznik Nr 1 do Za-
pytania Ofertowego, badz w takiej samej formie merytoryczne;.

6.0Oferte nalezy przesta¢ poczta do dnia 22.03.2019 r. do godz. 10.00.
z napisem: Dostawa artykutow spozywczych .

1. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal nastepujacymi kryteriami:
Cena brutto z VAT -100%,

cena najnizsza oferowana
Ki= x 100 pkt

cena oferty ocenianej

a. Jezeli nie mozna bedzie wybra¢ oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub wigcej ofert
przedstawia taki sam bilans ceny zamawiajacy wezwie wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty do
zlozenia w terminie okreslonym przez zamawiajgcego ofert dodatkowych .

Wykonawcy skfadajac oferty dodatkowe nie mogg zaoferowa¢ cen wyzszych, niz ceny
zaoferowane w ztozonych ofertach.

b. Jezeli zostanie zlozona oferta, ktorej wybor prowadzitby do powstania obowigzku podatkowego
Zamawiajacego zgodnie z przepisami o podatku od towardéw 1 ushig, w zakresie dotyczacym
wewnatrzwspdlnotowego nabycia towarow, Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty dolicza do
przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw 1 ustug, ktory miatby obowigzek wptaci¢
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

c. Nie dopuszcza si¢ podawania ceny w walutach obcych.

Spis zalacznikéw do Zapytania Ofertowego stanowigcych jego integralng czes¢:

Zalacznik Nr 1 — Formularz Ofertowy
Zalacznik Nr 2 — Formularz cenowy
Zalacznik nr 3 — Oswiadczenie

Zalacznik Nr 4 — Wzor Umowy

Zalacznik Nr 5 — Opis przedmiotu zamowienia



